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EKMEK SALMASI (KONYA)

500 gr. kugbasgi et

1 adet tandir ekmegi ya da pide
1 yemek kasigdi tereyadi

Biraz tuz

Bir tencerede, eti suyunu gekene kadar kavuruyoruz. Suyunu gekince tereyag ilave edip iki-U¢ dakika kadar
daha kavuruyoruz. Ekmegi kalin dilimler halinde kestikten sonra etlerin Gzerine koyuyoruz ve etlerle beraber
biraz kavuruyoruz. Sicak sicak servis ediyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.12.2023
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