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BAYAT EKMEKTEN SUFLE

12 dilim bayat ekmek

250 gr. taze ¢iftlik mantar

3 ¢corba kagiJi tereyad

4 bas sogan

1 bag maydanoz

4 adet yumurta

1 su bardag st

1 kahve kagsigi kirmizi pul biber

2 cay bardagi kasar peyniri rendesi
Yeterince tuz, kizartma yagi

YAPILISI:

Ekmeklerin iki yizUinU hafif sararincaya kadar kizartiniz. Mantarlari ince ince dograyiniz. Soganlari ayiklayip,
halka halka kesiniz. Ekmekleri kizarttiginiz yagda her ikisini tuzlayip, biberleyip, kavurunuz. Bir kagik tereyagla
yagladiginiz kabartma (Sufle) kabina kavurdugunuz mantar sogan karigimini dékiintiz. Uzerine ince kiyllmig
maydanoz serpip karigtiriniz. Kizarttiginiz ekmeklerle bu karigimin Gstiind értiindiz. Tereyaglarini kiiglk pargalar
halinde ekmeklerin Uzerine koyunuz. Yumurtalari ¢irpip, sitle karistiriniz. Igine kagarpeynir rendesini atip iyice
karistiriniz. Bu karigimi ekmeklerin tzerine dékiniz. Kabartma kabini aliminyum kagitla 6rtip 20 dakika kizgin
firnda pisiriniz. Aliminyum kagidi ¢ikarip kalan kasarpeyniri rendesini tizerine serpip, 10 dakika daha firnda
pisirin. Uzeri kizarinca sicak ikram ediniz.
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