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EKMEK SUFLESI

MALZEMELER

4 adet sogan

1 demet maydanoz

1 su bardag st

3.5 ¢orba kasigi tereyagd

12 dilim ufak bayat ekmek

250 gr taze ciftlik mantar

1 kahve kasidi pul kirmizi biber

2 cay bardagi kasar peyniri rendesi
tuz

HAZIRLANISI

Ekmeklerin her iki tarafi hafif sararincaya dek, teflon tavada kizartin. Mantarlari ince kiyip, derince bir tavada az
yagda kavurun. Halka seklinde dogradiiniz sogani ilave edip, karistirin buna bir miktar tuz katin.

Bir kasik tereyagi ile bir kalibi yaglayip, icine bu kansimi bosaltin ve ince ince dogradiginiz maydanozu serpin,
tzerine ekmekleri dizip kapatin. Artan tereyagi minik parcalar halinde tizerine koyun. St ile girptiginiz
yumurtalar bir su bardagdi kasar peyniri rendesi ile birlikte ekmeklerin lzerine serpin. Uzerini aliminyum folyo ile
kapatip, kizgin firnda 20 dakika kadar pisirin. Firindan alip, folyoyu ¢ikarin ve tzerine kalan bir bardak kasar
peyniri rendesini serpip tekrar firnda 5-10 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:2012 « adi:EKMEK SUFLESI « génderen:Giizellik « indirme tarihi:05.04.2025 - 17:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-suflesi-vt13435
http://www.tcpdf.org

