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EKMEK SUFLESI

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1/2 demet maydanoz

100 gram ufalanmig beyaz peynir
100 gram taze kasar

1/2 demet dereotu

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi kimyon karabiber

Ekmegi dilimleyip kenarlarini gikartarak kiip kiip kesin. Karistirma kabinda yumurtalari ¢irpin. igine siit, yogurt,
sivi yag, kabartma tozu, kimyon, karabiber, dogranmis maydanoz, dereotu, beyaz peynir ve taze kagari ekleyin,
karistirin. Bir borcami yaglayin. Karigiminin igine kiip ekmekleri koyup iyice karistirin ve karigimi firin kabina
dokin. 180 derece isitiimis firinda yarim saat pisirin, kizarinca gikartin. Servis yapin.
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