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EKMEK SOSLU LEVREK

MALZEMELER

1adet Levrek

3 dilim tam buyday unlu ekmek
2blylk sosan

3 yemek kasigi margarin
Maydanoz,domates

YAPILISI

Baligin basini ve kuyrugunu kesip,1sogan,tuz,karabiber ve biraz sirke ile kaynatin.
Ekmek,sogdan,maydanoz,margarin,tuz, karabiber robotta keserek karistirin.Haslanmis balik suyunu firin kabina
alin.Baligin ic kismindan kilcigini alin ve ic kismini tuzlayip firin kabina alin.Domatesleri halka kesip baligin
etrafina siralayin.Baligin Uzerine sosu ddkun.Sikica yapistirarak ve tzerini dizleyerek,6nceden isitilmis firinda
20 dk. pisirin. Maydanoz ve limon dilimiyle susleyip servis yapin.
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