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EKMEK PIZZASI (ANKARA)

h ://lesenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

1 su bardag taze kagar

15 adet sucuk dilimi (yuvarlak kesilmig)
2 adet sosis (ince yuvarlak kesilmis)
1 adet domates

2 adet sivri biber

1 su bardag st

5 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi salgca

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi karabiber, kirmizibiber
1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi un

1 paket kabartma tozu

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

Finn tepsisini tereyadi ile yaglayarak, Gzerine un serpin. Ekmegi 1 cm kalinliginda dilimleyip, kabuklarini ayirin.
Yaglanmis tepsiye yan yana ve siki sekilde dizin. Salgayi az suda eriterek ekmeklerin Ustline siriin. Yumurtayt,
sUtu, kabartma tozunu, sivi yagi bir kapta birlikte ¢irpin. Ekmeklerin Gzerine dékerek yayin. Ekmeklerin Uzerine
taze kasar dagitin. Domatesi, sivri biberi, sucugu ve sosisi dilimleyerek Uizerine koyun. Baharatlari Gzerine
serpin. 180 derecede peynir eriyene kadar pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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