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EKMEK PEYNIR CORBASI

50 gr tereyadi (1 kahve fincani)
100 gr gravyer peyniri

200 gr cavdar ekmegi

1 fincan maydanoz (kiyilmig)

6 bardak et suyu

1,5 bardak sit

kimyon,

karabiber

tuz

Tereyad bir tav iginde ategte eritilir. Tirtilli bigakla ince ince kesilmig gavdar ekmegi dilimleri, igine atilip kizartilir.
Bu ekmekler alti diiz, yayvanca bir tencereye yerlestirilir. Uzerine sicak et suyu dokulir. Orta ategte onbeg
dakika kadar kaynatilir. Igine peynir rendelenir. Sit bir bagka kapta kaynatilir, atesten indirildikten sonra iimaya
birakilir. Bir kag kasik ¢ig krema ile bu sit de katilir. lyice karistirilir. Tuzu, biberi konur, maydanozu serpilir,
tenceredeki ¢corba Uzerine dokullp servis yapillir.

Not: Bu gorbada kimyon yerine kekik ya da baska bir baharat da kullanilabilir.
ML® Ekmek Corbasi igin tiklayin
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