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EKMEK PEYNIR CORBASI

200 gramlik bir gavdar ekmegi

100 gram sbrinz peyniri (gravyer peyniri)
50 gram tereyag!

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz

1.5 litre et suyu (6 blyik su bardagi)

1.5 bardak sut

Kimyon,

Karabiber

Tuz

S0ty kaynatmali, st kabarinca igine bir tutam kadar kimyon déklp bir tagim kaynatip atesten indirmeli.
Ekmegi tirtill bicakla ince dilimlere dogramali. Bir tavaya tereyagini kovup ateste eritmeli. Yag isininca ekmek
dilimlerini icine atip her yanlarini nar gibi kizartmali. Kizarmig ekmek dilimlerini diiz alth ve yayvan bir tencereye
yerlestirmeli. Uzerlerine sicak et suyunu dokip orta i1sili ategte on dakika kaynatmali. Peyniri rendelemeli. Buna
birka¢ kasik ¢ig kremayla ilik stith katmali. lyice karnstirmali tuzlayip biberlemeli, maydanozunu serpmeli, ve
tenceredeki corbayi Uzerine d6kUp servis yapmall.
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