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EKMEK

1 kilo elenmig un

1 litre ik su

2 paket maya

1 yemek kagigi toz seker
1 tath kasidi tuz

Unu bir kabin i¢ine koyun. Igerisine maya, toz seker ve tuzu ilave edin.

Akabinde Ilik suyu azar azar bogaltip hamuru karin.

Su bittikten sonra hamuru yogurdugunuz sirada da elinize ¢ok az miktarda sivi yag dokdin.
lyice yogurduktan sonra Uzerini strecleyip etrafina sofra bezi ve battaniye sarin.

1 saat sonra hamuru parcalara bélUp yuvarlatin.

Temiz bir tepsinin tizerine koyun.

Uzerine birazda un serpin.

20 dakika da bdyle dinlendirip akabinde firni 250 derece isitin.

Ekmekleri yuvarlak sekilde ikiser olarak tepsiye koyun.

Firina verin. 20 dakika da bir tim ekmekleri bu islemden gegirin.

il
P |
20

© lezzetler.com tarif no:170321 « adi:Ekmek « génderen:gul « indirme tarihi:21.05.2024 - 17:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-vt41541
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ekmek-170321.jpg
http://www.tcpdf.org

