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EVDE EKMEK

Fevziye Surmeli

Yarim paket un

2 su bardagi su

2 cay kasig1 kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 tutam seker

T0m kuru malzemeyi karistirma kabina alin. Suya mayay! ekleyip maya eriyinceye kadar karistirin. Suyu yavag
yavas una eklemeye baslayin. lyice karigtirin ve 10 dakika bekleyin. Dinlenen hamuru 10 dakika daha yodurun.
Hamur pUrlzsuz bir hal alinca kabin tGzerini hava almayacak sekilde kapatin 3 saat kadar mayalanmaya birakin.
Tezgahi unlayin. Hamuru koyun ve Gzerini de unlayin. 2 pargaya bolin Yarim saat daha dinlendirin. Dinlenen
hamurlara sekil verin. Firin tepsisine yagh kagit serin. Hamuru aktarin. Onceden isitilmig 225 derecede
ekmekleri pigirin.

Not: Ekmegi pisirirken firin tepsisine isiya dayanikli bir kabin i¢erisine su koyup firini kapatirsaniz ekmeginiz
daha leziz piger.
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