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EKMEK PARE

1 adet bayat ekmek

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 fiske tuz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu
Uzeri icin:
Hindistancevizi

Once serbet malzemesi bir arya getirilir, kaynatilir ve sogumaya birakilir. Ekmek kabaca dogranir, robottan
gecirerek toz haline getirilir. Bir kaba konur, yumurta, yogurt, siviyag, tuz, kabartma tozu ve vanilya eklenir.
Kivama gelme durumuna bagl olarak un ilave edilir. Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir ve yuvarlanir.
Yaglanmis firin tepsisine dizilir. 180 derece firinda 25 dakika pisirilir.Firindan ¢iktiktan 3 dakika sonra soguk
serbet gezdirilir. Soguduktan sonra Gzerine hindistancevizi serpilir.
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