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1 adet bayat ekmek

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad

1/2 gay bardagi sivi yag

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 cay bardagi yer fistigi

1 tath kasidi tuz

Ekmegi ufalayin. Tencereye sivi yagi dokerek kizdirin. icine ufaladiginiz ekmekleri atin, kizartin. Kizarttiginiz
ekmeklerin Uzerine yumurtalari kirin, karistirdiktan sonra Uzerine siti dokin ve kisik ateste 3 dakika karigtirarak
soteleyin. Servis tabagina alarak tzerine yer fistiklarini serpin. Tereyaginda kirmizi pul biberleri soteleyerek
servis tabaginin Uzerine dékerek susleyin. Servise hazirdir.
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