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EKMEK OMLET

4 adet yumurta

1 adet sogan

2 ¢corba kagsi@i kiyilmis maydanoz
2 adet taze sarimsak

Tuz

4 dilim ekmek ici

1 cay bardagi zeytinyag

Yumurtalar képUk halini alincaya kadar ¢irpin. Sodani ve sarimsagi ince ince kiyin. Yumurta ile sebzeleri
karnstinn. Tuz ile tadlandinin. Ekmekleri 5 dakika kadar bu karnisimin iginde bekletip, yumusatin. Zeytinyagini bir
tavada kizdirin ve ekmekleri bu yagda kizartin. Kalan yumurtali karigsimi ekmeklerin Gzerine dékuip, omletin her
iki tarafi altin sarisi bir renk alincaya kadar kizartin ve hemen servis yapin.

ML® Ekmekli Omlet icin tiklayin
ML® Ekmekli Omlet Videosu

© lezzetler.com tarif n0:41947 « adi:Ekmek Omlet « génderen:marko pasa ¢ indirme tarihi:12.04.2025 - 08:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-omlet-vt31472
https://tr.ml.md/ekmekli-omlet-vt1686
https://video.lezzetler.com/ekmekli-omlet-gorsel-vt56289
http://www.tcpdf.org

