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EKMEK KOFTESI

15 dilim bayat ekmek

1 demet taze sogan

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 adet kirmizi k6zlenmis biber

2 adet yumurta

200 gram rendelenmis beyaz peynir
100 gram rendelenmis kasar peyniri
Kekik, kimyon, tuz, karabiber

2 cay bardagi galeta unu

Ekmekleri elinizle ufalayin ve kiyilmis yesillikleri icine ekleyip harmanlayin. Yumurtalari, dogranmis biberi, rende
peynirleri de ekleyip tipki kdfte yodurur gibi iyice elinizle yodurun. Kivama gelince de sekil verip, galeta ununa
bulayip, kizgin yagin icinde kizartip servis yapin.
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