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EKMEK KOFTESI

1 bayat ekmek ici (ufalanmig)

1 yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardadi rendelenmis beyaz peynir
2 su bardadi sivi yag

1/2 cay bardagi kasar

1 rendelenmis sogan

1 cay bardagi misir unu (galeta unu)
Bir demet maydanoz

Karabiber

Tuz

Kirmizi biber

Ufalanmig ekmekleri derin bir kaba koyun. Uzerine yumurta, sojan, maydanoz, peynir, yogurt, un ve baharatlari
koyun ve yogurun. 15 dakika dinlendirin ve ceviz blyUklidinde pargalar alin yuvarlatin. Kizgin yagda
pembelesinceye kadar kizartilir sicak servis yapllir.
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