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EKMEK KOFTELI CORBA

Malzemesi:

10 dilim bayat ekmek
tuz

1/2 litre sicak st

1 sogan

40 gr. tereyag!

1 demet maydanoz

3 yumurta

100 gr. un

1 litre et suyu

Hazirlanis;

Ekmek dilimleri cok ince kesilmis olmalidir. Siitlin icine biraz tuz atarak, ekmek dilimlerinin Gzerlerine dékin.
Ekmegin sitl cekmesini bekleyin. Tereyagini kizdirin ve sodanlarin kabuklarini soyup rendeledikten sonra bu
yagda sogani kavurun. Maydanozu yikayin ve ince ince kiyin. Yumurtalari unu, maydanozu ve ekmek dilimlerini
bir arada toplayin. Diger tarafta et suyunu iyice kaynatin. Ekmekli hamurdan kiglk koéfteler meydana getirerek,
kaynar et suyunun igine atin. Ortalama 10 dakika kadar kaynattiktan sonra, hemen servis yapin.
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