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EKMEK KIRINTILI MUFFIN

2 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya

1,5 su bardagi ¢ekilmis ekmek tozu
1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi damla gikolata

Bayatlamis ekmek dilimleri rondodan gegirerek un haline getirilir. Yumurta ve pudra sekeri mikserle ¢irpilir.
Yumusak tereyadi ve yogurt eklenir, mikserle kisa slre daha ¢irpilir. Ekmek kirintisi karbonat, vanilya katilir.
Tahta kasikla alt-Ust edilir. Son olarak damla ¢ikolata ilave edilir. Muffin kaliplarinin dértte Ggu doldurulur. 170
derece firnda 25-30 dakika pigirilir.
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