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EKMEK KIRINTILI KUZU BUDU

1 adet kuzu budu

3 dig sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi un

1/2 demet maydanoz

1 su barda@ ekmek Kirintisi
2 adet yumurtanin aki

1 corba kasigi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Sarimsag dovip tereyag, tuz ve karabiberle karigtirin. Kemigi ¢ikariimis etin her tarafina strtin. Mutfak ipi ile
sikica sarin. Pigirme torbasina koyup 200 derece firinda 1.5 saat pigirin. Ince kiyllmis maydanozu ekmek kirintisi
ile karistinin. Uzerine yumurta aki, beyaz peynir, tuz ve karabiber ilave edip budun Gzerine striin. 200 derece
finnda 15 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "m.dingsoy" tarafindan génderildi. 03.12.2014
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