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EKMEK KIRINTILI DOMATES SOSLU PATLICAN

2 orta boy yuvarlak patlican

Yarim su bardagi siviyag

1 su bardagi ince kuru ekmek kirintilari
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 yemek kagigi kekik

1 su bardagi rendelenmis peynir
Yarim ¢ay bardadi domates sos

2 dig sarimsak

1 su bardag lor

1 adet yumurta

Patlicanlari ince dilimler halinde kesin. Tuzlu suda bekletip kurulayin.

Domates sosunu ezilmis sarimsakla ve kekikle karigtirin.

Yumurtayi ¢irpin.

Bir firin kabinin tabanin folyo serin, patlican dilimlerini siralayin. )

Patlican dilimlerinin Gzerine, ekmek kirintilariyla loru karistirip yerlestirin. Uzerine domates sosunu koyun. Onun
Uzerine de yumurtayla loru karigtirip yerlesgtirin.

Onceden i1sinmig 180 deree firinda patlicanlar yumusayana kadar 35-40 dk pisirin.
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