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EKMEK KEKI

1 tane ufalanmig bayat ekmek
1 su bardag seker

2 yumurta

1/2 cay kasigi targin

1/2 cay kasigi zencefil
Kabartma tozu

1 cay bardagi kus Gzimi

1 su bardagi un

1 su bardagi KOSKA Pekmez
125 gr. margarin

1 cay kasigi marmelat

Ekmek i¢i ufalanir. Firinda 5 dakika kurutulur. Bir kaba 2 yumurta, seker, kabartma tozu, kus GzimU( ve pekmez
konup iyice karigtirilir. Eritilmig margarin, targin, zencefil ve ekmekler de konup kek kivaminda bir hamur elde
edilir. Karisim, margarinle yaglanmis kek kalibina konur. Benmari usuli firinda pisirilir. Ustiine marmelat eklenir
ya da krem santi strtlip mevsim meyvesi ve fistikla stslenir.
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