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EKMEK KEBABI

1 adet bayat ekmek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 corba kasiJi salca

2 su bardagi et suyu

1 cay kasigi tuz

Ekmekler dilimlenir, firn kabina dizilir. 190 derece firinda pembelesene kadar kizartilir. Servis tabagina dizilir.
Bagka bir tencereye salga, et suyu ve tuz ilave edilir. Bir tasim kaynatilir. Ekmeklerin Gzerine énce eritilmig,
kizgin tereyadi sonra salcali su gezdirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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