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EKMEK KASESINDE BALKABAGI CORBASI

Ekmekten Corba Kaseleri igin:

7- 7 V2 Su Bardagi Bugday Unu (700-7509)
2 2 Su Bardagi Su (700ml)

2 Paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
3 Yemek Kagi§i Tereyagi

2 Yemek Kasigi Toz Seker

4 Gay Kasig Tuz

Corbaigin:

2 2 Su Bardag Balkabagi Puresi (5009)
Y2 Paket Sut Kremasi (100ml)

3 2 Su Barda@i Tavuk Suyu (700ml)

1 Yemek Kasigi Zeytinyagi

1 Adet Rendelenmis Sogan

2 Cay Kagigi Sarimsak Rendesi

1 Yemek Kagig1 Taze Kekik veya Feslegen
1 Yemek Kasigi Maydanoz, Ince Kiyllmig
Taze Kasar Peyniri (509)

Tuz ve Karabiber

Finninizi dnceden 2000C ayarlayip isitin. )

Unu eleyerek buylUkge bir karistirma kabina aktarin. Once Pakmaya Instant Kuru Mayasi ve su, ardindan diger
hamur malzemesini ekleyip minimum 8-10 dakika yodurun.

Ele yapismayan, sadlam bir ekmek hamuru elde edince, istediginiz kasenin bulyUkligtne goére, 4-6 parca
koparip, yuvarlak seklini verin.

Pisirme kagdidi serili tepsiye aralarinda mesafe birakarak dizip, tzerlerini kapatarak mayalanmalari i¢in oda
sicakliginda 45 dakika bekletin.

Onceden 2000C isitilmis firinda, disi kahverengilesip, kalin bir kabuk oluguncaya dek pigirin.

Finndan aldiginiz ekmekleri 1zgara teli Gizerinde sogumaya birakin.

Soguyan ekmeklerin tepesini kesip, i¢glerine gorba paylagtirarak kestiginiz dilimi (zerine kapatin ve servis yapin.
Uzerine balkabagi plresi ve tavuk suyu ekleyip karistirarak kaynatin.

Kaynamaya baglayinca altini kisip, kisik ateste 25-30 dakika pisirin.

Son olarak kremayi ekleyip, hafif kdpuklenene dek 1-2 dakika karigtirip ¢corbayi ocaktan alin.

Soguyan ekmeklerin tepesini kesip, kase olarak kullanmak tzere bekletin.

Gorbanizi, ekmekten kaselere paylastirip, istege gore Uzerlerinde taze kokulu otlar, maydanoz ve kasar peyniri
rendesi ile servis yapin.
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