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EKMEK KADAYIFI
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Ankara 2007

Ozel ekmegini hazir olarak satin alip yaptigimiz tatl gesitlerindendir. Ekmek kadayifi daima taze kullaniimalidir.
Bayat olanlar islatildiklarinda kirilarak dagilir. Ayrica bayatlama ve kiflenme kokusunu ve lezzetini bozdugu igin
ekmek kadayifini tiketilemez duruma getirir.

Ekmek kadayiflarinin yapiminda kullanilan un; taze ve has undan yapilmis olmalidir.

Aksi takdirde piserken yeterince blylimezler.

Ekmeklerin i¢cinde digme biyikliginde ve seklinde hamur kalmig kati kisimlarinin bulunmamasi gerekir. Boyle
kisimlar yumusamaz ve surup ¢ekmez bu da ekmek kadayifinin kalitesini bozar.

Satin alirken ekmek kadayifinin ince ve her tarafinin esit kalinlikta olmasina dikkat edilmelidir. Ekmek kadayifinin
paketinde esit iki parga vardir. Kullanilacadi zaman parcalar birbirinden ayrilir, bir tanesi ters cevrilerek tekrar
Otekinin Uzerine oturtturulur.

Hazirlamada Dikkat Edilecek Noktalar:

Ekmek kadayifinin kati agilarak beyaz kisimlari Ustte kalacak sekilde ters gevrilmelidir.
Kabartma isleminde kullanilan tepsi mutlaka ekmek kadayifindan blytk olmaldir.
Kabartma isleminden sonra fazla suyu alinmaldir.

Suruba katilacak karamelize sekerin yanmamasina dikkat edilmelidir.

Surubunun iyi cekmesi saglanmalidir.

Servise Hazirlama:
lliklaginca ters gevrilerek bagka tepsiye alinir. Soguyunca dilimlenerek servis tabagina konur, Gzerine kaymak
konularak servisi yapilir.

Hazirlanan Uriinde Aranilan Ozellikler:
Islatma iyi yapilmig olmali, kuru yer kalmamali.
Surubu igine iyi cekmis olmali.

Kalinligi ve rengi her tarafta egit olmall.

Surup ¢ok koyu olmamall.
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