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EKMEK KADAYIFI (YUMURTALI)

Ekmek kadayifini suda kaynatarak agcmalidir. Ekmek kadayifi su i¢inde kaynarken yeterince yumusayinca
suyunu stizmeli ve parga parca kesip pargalari bir temiz bez arasina almalidir. Bez arasinda bunlari bastira
bastira suyunu tamamiyle aldiktan sonra yumurtaya bulayip kizartmalidir. Kizardiktan sonra da sekere batirmali
ve tabaga dizmelidir. Tabaga dizerken usulen aralarina kaymak ya da badem ekmek gerekir.

Not: Ekmek kadayifi parcalarini yumurtaya bularken bazi kimseler yumurtanin yalniz akini, bazilari da sarisini
kullanirlar. Bu zevke baglidir.
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