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EKMEK KADAYIFI (SARARTILMIS)

Necip Usta

Sararmasi igin:

250 gr. toz seker

Surubu:

1 kg. seker

500 gr. su

1/4 kahve kagigi limon tuzu
Kadayifi:

1 tek ekmek kadayifi

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz, sogumaya birakiniz.

250 gr. sekeri ¢elik bir tavada veya kiguk celik bir kapta gayet adir atese koyarak tahta bir kagikla agir agir
karistirarak sarartiniz ve suruptan 2 kepge surup ilave ederek yine agir ateste karistirarak eritip surubunu igine
bosaltiniz. Kadayifi kendisinden 6-7 santim blyuk kenarl bir tepsiye kizarmig yerini dibe getirerek yerlestiriniz
ve Uzerine 2 parmak tasincaya kadar kaynar su doldurup Uzerine temiz bir pecete kapatarak suyun yukari
¢lkmasini temin edin. 20 dakika sonra dikkatlice kadayifi kirmadan suyunu stizdurtintiz. Ayni pegeteyi sikip
tekrar Uzerine bastirarak suyunu iyice alin ve tepsiyi yana egerek akacak sulari da alip ortasini ¢arpi isareti
yapar gibi hafifce yarip surubunu Gzerine dékin. 90 derece hararette kaynatmadan ocagin Gzerine kig¢uk bir
kepce veya kasikla tepsinin kenarlarmdaki suruplari kadayifin Gzerine alarak tamamen ¢ektiriniz ve atesten alip
biraz harareti gecince kadayif tepsisi dedigimiz ¢ok ince kenarl tepsiye ceviriniz.

Not: Gift olmasini istediginiz zaman ayni sekilde bir tane daha kaynatip ayni kadayifin (izerine geviriniz.
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