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EKMEK KADAYIFI

3 yemek kasigi margarin
1 hazir ekmek kadayifi

1 kg toz seker

1 paket kaymak

10 su bardag su

1 adet limonun suyu
250 gr cekilmis fistik

Bir teflon tavaya 1 su bardagi sekeri koyun igine limon suyunu ekleyin. Kahverengi olana kadar kisik ateste
karistirarak kaynatin. Bir tencereye suyu koyun, 3 yemek kasig margarini ve kalan sekeri atin.Orta ateste
kaynatin. Tavadaki seker kahverengi olunca tenceredeki sekerin igine ekleyin. Hepsini bir kag kez karistirin,
atesi kapatin. Kadayifi tepsiye koyup Uzerine 2-3 bardak soguk su serpin. 10-15 dakika sonra bastirarak suyunu
sliziin. Tepsiyi ¢cok kisik ateste ocadin Uzerine alin ve serbeti yavas yavas gezdirerek kepce ile ekleyin. Pistikce
tepsinin kenarina gelen serbeti kasik ile alip tekrar kadayifin Gstline koyun. Pigene kadar bu isleme devam edin
ama dikkat edin kadayifin alti yanmasin. %2 saat kadar sonra kadayifin kabardigini géreceksiniz. Altini kapatin
biraz sogumasini bekleyin. Soguyunca dilimleyerek tabaklara alin ve Ustline kaymak ekleyip fistik i¢i ile stsleyin
ve servise sunun.
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