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EKMEK KADAYIFI

Dilek Girgin

1 Adet EKMEK KADAYIFI

6 Su Bardagi Sicak Su

5.5 Su Bardagi Toz Seker
4 Su Bardagi Su

1 Gorba Kasi@i Limon Suyu

Ekmek kadayifini blyuk bir tepsiye koyalim, Gzerine sicak suyu dokelim, her tarafinin egit islanmasina dikkat
edelim, bu sekilde 35-40 dakika bekleyelim. Ekmek kadayifi suyu gekip yumusayacak ve genisleyecek. Siirenin
sonunda bir kagit havluyu ekmek kadayifinin izerine bastirip fazla su kaldiysa alalim. Serbeti hazirlamak igin 5
su bardagi sekerle 4 su bardagi suyu bir tencerede kaynatalim. Yarim su bardagi sekeri ise bir tavada
karamelize edip kaynamakta olan serbete katip karistiralim. Son olarak limon suyunu ekleyelim. Ekmek
kadayifinin bulundugu tepsiyi ocaga alalim. Serbeti her tarafina yedirerek lizerine dokelim. Kisik ateste ekmek
kadayifi tim serbeti cekene kadar pisirelim. Soguyunca dilimleyip Uizerine veya arasina kaymak koyarak servis
edelim.
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