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EKMEK KADAYIFI

1 tane ekmek kadayifi

10 bardak sicak su

800 gram su (3,5 bardak)

900 gram seker (3,5 su bardagdi)
1 ¢orba kasigi limon suyu
kaymak (lizerine)

Kuclk, yuvarlak bir tepsiye, prtiiklii tarafi Giste gelecek surette bir tane ekmek kadayifi koyunuz. Uzerine on
bardak sicak su dokerek, 40 - 45 dakika sismege birakiniz. Bu miiddet zarfinda siserek blylimuis olan ekmek
kadayifinin suyunu dodkindz ve purtikli tarafindan bir kasikla alip, atarak kadayifi zedelemeden inceltiniz.
Kadayif incelip, istenilen duruma gelince yumusak bir plastik stingerle Gzerine basarak, fazla suyunu aliniz.
SURUBU: Diger tarafta, icinde seker, su, bir kasik limon suyu olan tencereyi, orta hararetteki atese oturtarak,
karistirmak suretiyle sekeri, su iginde eritiniz ve seker eridikten sonra da 20 dakika daha kaynamaya birakiniz.
Surup kivamina gelince, bunu tepsi icindeki ekmek kadayifinin Gzerine dékip, tepsiyi devamli olarak kendi
etrafinda cevirmek suretiyle 20 dakika daha pisiriniz. Pigirip indirdikten sonra sogumaya birakiniz, soguyunca
tersyliz ederek, Uizerine kaymak koyunuz.
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