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EKMEK KADAYIFI

Necip Usta

Sararmasi i¢in 250 gr. seker
Surubu:

1 kg. seker

1 kg. su

1/4 kahve kasigi limon tuzu
Kadayifi:

1 tek ekmek kadayifi

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz, sogumaya birakiniz.

250 gram sekeri celik bir tavaya veya kiglk bir tencereye koyup, tahta bir kasikla hafif ateste agir agir
karistirarak sarartip eritiniz ve suruptan 2 kepge tzerine dékUp 3-4 dakika karistirip eriterek surubun Gzerine
dokindz. Dikkat ediniz yalniz sarartiniz. Ates hizli olursa siyahlagir. Simdi gsurubunuz altin sarisidir.

Kadayifi, kendisinden 6-7 santim genis kenarl bir tepsiye koyunuz. Uzerini iki parmak agincaya kadar sicak su
doldurup Uzerine suyu yukari gekmesi i¢in kalin bir bez kapatiniz. Bes dakika islayip suyunu tamamen
slzdirin0z.

Kadayif tam tepsinin ortasinda bulunmalidir. Tam ortasini 5 santim uzunlugunda bir bicakla karsilikli carpi isareti
yapar gibi yariniz ve surubunu tzerine dokerek gayet agir ateste damlaciklar halinde fisfis kaynar gibi kaynatiniz
ve devamli olarak bir kiiglk kepce ile tepsinin kenarlarindaki surubu kadayifin Gizerine atiniz. Surubu tamamen
¢ekince atesten alip biraz ilik vaziyete gelince kadayif tepsisi dedigimiz ¢cok ince kenarli tepsiye dikkatlice
geviriniz.

Not: Cift olmasini istediginiz zaman ayni sekilde bir tek daha kaynatip ayni tepsinin ayni kadayifin tizerine
ceviriniz. Bu kadayifi hi¢ atese koymadan Uzerine bir kapak kapayip agir hararetli bir firina koyabilirsiniz. Yalniz
zaman zaman tepsinin kenarlarmdaki suruplar bir kagikla kadayifin Gzerine atiniz.
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