B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKMEK KADAYIFI

1 paket hazir ekmek kadayifi
2 su bardagi ik su

Serbet icin:

2 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Sislemek icin:

Kaymak, ceviz

Ekmek kadayifini ilik suda yarim saat bekleterek yumusatin. Yuvarlak bir tepsiye alin.

Tozseker ve suyu kaynatin. Serbet kivamini alinca limon suyunu ekleyip bir tagim daha kaynatin ve atesten alin.
Serbeti ekmek kadayifinin Uzerine gezdirerek dokin. Kisik ateste kadayif serbeti ¢cekinceye kadar pisirin.
Soguyunca dilimleyip kaymak ve cevizle susleyerek servis yapin.
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