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EKMEK KADAYIFI

Malzeme:

1 adet ekmek kadayifi ekmegi
kaymak

Serbeti igin :

10 su bardag su

2,5 kg toz seker

Karamelize etmek icin :

100 gram toz seker

Hazir ekmek kadayifinin her iki parcasini ayri tepsilere alin. Sicak suyu esit olarak tepsilere boltstirin.
Kadayiflarin Gzerini blyuk bir kapakla kapayip sismesi ve suyu cekmesi icin 1 saat bekletin. Bu sirada serbeti
hazirlamak Uzere derin bir tencereye tozsekerle suyu alip, kaynatin. Diger tarafta 100 gram tozsekeri yapismaz
ylUzeyli tavada karamelize olmasi igin tahta kasikla karistirin. Serbetten bir kepge alip tavaya ekleyin ve bir tagsim
kaynatin. Karamelize sekeri de serbete ilave edip bes dakika daha kaynatin. Serbeti yari yariya ekmek
kadayiflarinin Gzerine bdllstlrin ve tepsileri ocaga alin. Kisik ateste ¢evirerek pisirin. Pisirirken tepsinin
kenarindan serbet alip kadayiflarin zerine atin. Yarim saat kadar cevirerek ve serbetleyerek pisirdikten sonra
tepsilerin Gzerini drterek bir saat demlendirin. Soguduktan sonra pargalari Ust Uste koyup dilimleyerek kaymakla
servis yapin.
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