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EKMEK KADAYIFI

Malzemeler

1 adet ekmek kadayifi
2 kg. toz seker

yarim limon.

Yapiligi

Ekmek kadayifi blyUk iki tepsiye ayri ayr yerlegtirilir. Bir tepsiye i¢ kismi, diger tepsiye st kismi gelecek gekilde
yerlestirilir. Uzerleri ik su ile iyice islatilarak sismesi beklenir. Diger tarafla 1 bardak seker tencereye koyularak
hi¢ susuz ategs Uzerinde yakilir. Seker iyice karamel olduktan sonra sekerin geri kalan kismi ve 2 litre su
koyularak limon da ilave edilerek serbet yapilir. Diger tarafta ekmek kadayiflarinin fazla sulari tamamen stiziilGr.
Ozerlerine surup esit olarak gezdirilir. Birinci tepsi ocak Uzerinde kisik ateste butin surubunu gekinceye kadar
dondurllerek pigirilir. Alt parga i¢i tepsinin altina gelen olacak. Uste gelecek pargada i¢ kismi altta olup tepsinin
Uzerine diiz bir tepsi kapatilarak ters ¢evrilir. I¢ kismi diger tepsideki ekmek kadayifinin st kismina gelecek
sekilde kaydirilarak yerlestirilir. Kalan surup varsa Uzerine gezdirilir. Kaymak ile servis yapilir.
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