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EKMEK KADAYIFI

MALZEME:

1 ¢ift kadayif
1 adet limon
2,5 litre su
2,5 kilo seker

HAZIRLANISI:

Bir cift kadayif, genis bir tepside sicak su ile islatilir. Islanan kadayif 15 - 20 dakika kadar suda bekler. Bu arada
2,5 kilo seker, bir o kadar su ve bir limon suyu ile kaynatilir. Suyu stizilen kadayifin igine dokilir ve hafif atesin
Usttine alinir, Gzeri kapanir. Kadayifin birkag yeri delinir tepside kaynayan surup bir kagikla sik sik hamurun
tizerine dokUltr. Kadayif surubu geker gekmez atesten indirilir, sogumaya birakilir. Servis yapilacagi zaman
istenilen buyUklUkte dilimlere bollnur. Ister sade, ister kaymakli olarak ikram edilir.
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