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EKMEK KADAYIFI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Turkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanh@i Yayinlari

BlyUcek kenarli kadayif tepsisi icine su koyup kaynadikta hazir yapilmig meshur ekmek kadayifi tanelerinden
koyup iyice kaynatip yumusadikta tzerine muvafik tencere kapagi veyahut mahsus yapilmis teneke kapak ile
kapayip suyunu geregi gibi siizdikte tekrar atese koyup Uzerine suluca kesilmis sekerden kepge ile koyup
kaynaya.

Gektikte yine konula tamam kivama geldikte yine mezkdr kapak ile alip tabaga vazolundukta tizerine kaymak
ddseyip diger paresini dahi bu usule riayet olunarak tabh olundukta désenmis kaymak lzerine vaz birle
sogudukta tendvul buyurula.

Hasil mukaddem haglanilan su, buhar ile gidip yerine seker dolmak lazimdir.

Egder pek kivamli agda gibi olup da pistigi tepsiden ¢ikmaz ise Uzerine bir iki kagik sicak su dokiile.

Dikkat lazimdir.

Bu usule riayet olunarak Sam Kahki dahi yapilsa pek ala olur.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 23.01.2024
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