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EKMEK KADAYIFI

Milli E@itim Bakanhg!

1 adet kiguk boy ekmek kadayifi
7 su bardagi su

Surubu igin:

Y2 su bardag toz seker

Y2 su bardagi su

Y2 tatli kagigi limon suyu

Uzeri icin:

2 lile kaymak

Kenarlari 4-5 parmak yiksekliginde yuvarlak bir tepsiye ekmek kadayifi kirmizi tarafi alta gelecek sekilde
yerlestirilir.

Kadayifin yumusamasi ve biyUmesi i¢in 7 bardak su katilir ve 15-20 dakika bekletilir.

Suyu ¢ekerek iyice yumusamig ve bllyimuis olan ekmek kadayifinin Gistline bir pegete ile kuvvetlice bastirilarak
kadayiftaki fazla su gektirilir, bu islem tekrarlanarak bitin su cektirilir.

Diger taraftan bir tencereye toz seker, su ve limon suyu koyularak surup hazirlanir.

Sekerin su iginde erimesi sadlanarak surup koyuca bir kivama gelinceye kadar asa@i yukari 25 dakika kendi
halinde kaynamaya birakilir.

Surup koyulaginca kadayiflarin Gstline doklUr.

Soguduktan sonra servis edilir.
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