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EKMEK KADAYIFI

1 adet ekmek kadayifi
5 su bardagi toz seker
8 su bardagi su

Ekmek kadayifini blytk bir tepsiye koyun. 4 bardak ilik suyla islatin. 3 saat kadar bekletin. Uzerine kagit
havluyla bastirarak suyunu alin.

1 su bardagi toz sekeri, 2 yemek kasidi suyla bir tavaya alin. Orta ateste tahta bir kasikla karistirarak karamelize
edin. Rengi kahverengi olunca, 1 su bardagi su ekleyip, kaynatin. Ekmek kadayifinin Gzerine dokun.

4 su bardag toz sekerle, 8 su bardadi suyu kaynatarak, serbeti hazirlayin. Ekmek kadayifinin tGzerine, her
tarafina esit gelecek bigcimde serbeti dokiin. Ocagin Ustlinde ¢ok kisik ateste, Ustl kapali olarak 60 dakika
pisirin. Arada bir yan tarafindaki serbeti kagikla alarak, tzerine gezdirin. Kapagini agip, 20 dakika daha pisirin.
Soguduktan sonra, arzu ederseniz krema ya da kaymakla servis yapin.
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