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EKMEK KADAYIFI

insan ve Ekmek
Bursa Blyiksehir Belediyesi

1 adet ekmek kadayifi
2 bardak su
600 gram toz seker

Ekmek kadayifini yuvarlak bir tepsiye koyarak, hafif ateste biraz su ile pisirin.

Kadayif bu sirada hem yumusar hem de gittikce genisler. Parmak ile Gizerine basildigi zaman yumusamis
oldugunu gériince atesten indirerek suyunu stizln.

Temiz bir bez (zerine koyarak her tarafini bezle sarin ve Gzerine hafif bastirarak fazla sularini alin.

Bu defa tekrar tepsiye koyarak Gzerine yarim kilo su ve 600 gram seker ile yapilmig surubu kadayifin Gzerine bir
kepce ile yavas yavas dokin ve hafif ateste kaynatin.

Surup kaynadikga kadayif da kivama gelmis olur. O zaman kadayifi tabaga alin.

Soguduktan sonra servis yapin.
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