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EKMEK KADAYIFI

Malzeme:

1 tane kiguk ekmek kadayifi
6 bardak sicak su

Surubu:

4,5 bardak su

4,5 bardak toz seker

3 tath kasigi limon suyu

Yapiligt:

Kadayif kendisinden 4 - 5 parmak daha buyUk bir tepsinin i¢ine konup (Bu esnada kadayifin kirmizi tarafinin alta
gelmesine dikkat etmelidir) Gzerine sicak su konarak yarim saat kadar kadayifin sismesi icin bir tarafa birakilir.
Bir tencereye seker, su ve limon suyu konup koyu bir kivama gelinceye kadar kaynatilir. Sismis olan kadayifin
suyu Uzerine temiz bir pegeteyi bastirip pecete iyice i1slaninca suyunu sikip tekrar hafifge bastirip gene suyu
emdirilerek kadayifin emdigi su iyice alinir. Hazirlanan koyu surup, bu suyu alinmig ve sismis olan kadayifin
Uzerine dokulUp tepsi orta hararetteki ates Ustline konur. Tepsi atesin Ustiinde mitemadiyen ¢evrilmek
suretiyle, pisirilir. Pisme esnasinda surup iyice koyulasip kadayifin Gizerinde surup habbecikleri tesekkiil etmeye
baslayinca tepsi atesten alinip iinin-caya kadar beklenir. Kadayif tepside sogutulmamalidir. Eger tepsi de soguk
ise tepsiye yapisir ve alirken parcalanir. llik iken tepside bolinUp tabaklara tevzi edilir ve tzerlerine kaymak
konarak servis yapilir. Ekmek kadayifi, bundan baska, ¢ekirdeksiz vigne recelinin suyu ile pisirilerek arasina,
recelin taneleri konarak VISNELI EKMEK KADAYIFI olarak da yapilabilir. Kayisilisi da ayni usdl ile yapilir.
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