%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EKMEK KADAYIFI (KONYA)

Selcen Senocak

4 su bardagi su

1 adet tath ekmegi
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
6 su bardagi su

1/2 limon suyu

Ekmegi cegsmenin altinda her yerini islatiyoruz yaklagik 60 cm gapinda bir tepsiye allyoruz glinkii pisince
yaklasik 10-15 cm genigliyor. Uzerine 4 su bardagi kaynamig suyu ilave edip yumusamaya birakiyoruz. Diger
tarafta su seker ve limondan serbetimizi kaynatiyoruz. Kaynayan serbeti tepside suyunu ¢ekmis yumusamig
ekmegimizin Uzerine dokip tepsiyi ocak Ustiinde kisik atesde pisirmeye bagliyoruz . Pigirirken de tepsinin
kenarlarinda ki serbeti kasikla tzerine atarak her yerin esit derecede pismesini ve tatlanmasini sagliyoruz
yaklasik 15-20 dakika bu sekilde pisiriyoruz. Hemen hemen tim serbeti ¢ekiyor ve sogumaya birakiyoruz.
Soguyunca kare kare keserekKaymak veya dondurma ile servis yapiyoruz.
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