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EKMEK KADAYIFI (KIBRIS)

KKTC'de imgesel Yemekler
Dogu Akdeniz Universitesi

2 adet mayall hamurdan yuvarlak tath ekmegi
5 su bardagi seker

6 su bardagi nor

200 gr badem

3 yemek kasigi targin

1 su barda@ gul suyu

Tatliya dncelikle serbetini hazirlamakla baslanilir. Serbet igin bes su bardagi seker, gil suyuyla karistirilir ve
kivamina gelinceye kadar karistirlmaya devam edilir. Ardindan tatlinin i¢ malzemesi olan norun yapilisina gegilir
ve tatlinin diger butiin i¢ malzemeleri (badem, -badem kabuklu olarak kirilip konulur-nor ve baharatlar) mikserde
karistirilarak hazirlanilir. Sonra iki ayri tepsiye konulan tatl, ekmeklerden birine yayilir. Akabinde 6biir ekmek de
onun zerine kapatilir ve hazirlanan serbet ekmeklere dékulir. Son olarak da tatlinin tzeri folyoyla kapatilip,
pismesi igin tath firma verilir.
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