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EKMEK KADAYIFI (KAYISILI)

Kenarli tepsiye biraz su ile bir kadayif koyup orta ateste kaynatiniz. Kadayif yumusayinca indiriniz. Uzerine bir
tencere kapagini bastiriniz, suyunu tamamiyle sGziiniz. Kuru bezle her tarafina bastira bastira iyice suyunu
aliniz. Sonra 760 gram sekerle kestiriimig serbeti kepge ile lizerine gezdirip tekrar atege siriiniz. Kadayif,
serbeti icince indiriniz, hemen kapaga alip tabagda kaydiriniz. Oteki kadayifi da bu bi¢cimde pisirip étekinin Ustline
koyunuz. Tamamiyle soguduktan sonra, tstlindeki parganin bir tarafini kaldiriniz, i¢ini kayisi regelinin tanelerini
ezerek yerlestirin.

© lezzetler.com tarif no:54866 » adi:EKMEK KADAYIFI (KAYISILI) « génderen:kanyapar « indirme tarihi:01.04.2025 - 02:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-kadayifi-kayisili-vt42134
http://www.tcpdf.org

