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EKMEK ISLAMASI (ERZINCAN)

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

2 adet haslanmig yumurta

3 adet sogan

150 gram kiyma

1 su bardag yogdurt

1 ¢orba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi sivi yag

1 tath kasidi karabiber, kirmizi pul biber, tuz

Sogani kiip kiip dograyarak yagda soteleyin. Kiymayi ilave edip kavurun. Igine suyu, salgayi, baharatlari
ekleyerek, 15 dakika pigirin. Yumurtalar kati pigirerek dérde boltin. Ekmegi kip kiip dograyip servis tabagina
dizin. Uzerine soganli-kiymali sosu dokin. Dérde béldiginiz yumurtalari koyup, yogurdu dékin. Tereyagini
eriterek, Ustline gezdirin. Servise hazirdir.
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