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EKMEK ICINDE KIS CORBASI

2 adet sert kabuklu yuvarlak ekmek
1 adet pirasa

1 adet havug

1 adet brokoli

1 adet kirmizi biber

1 adet domates

2-3 dis sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kasigi un
Karabiber

Tuz

Dereotu

Sebzeleri yikadiktan sonra iri iri dograyin.

Dogradiginiz sebzeleri bir tencereye yerlestirip Gzerine 8-9 bardak su ekleyin. (Dilerseniz et veya tavuk suyu da
ekleyebilirsiniz.)

Tuz ve karabiberi de ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.

Unu da tereyadinda kokusu ¢ikana kadar kavurup sebzelerin Gizerine ekleyin.

Blender'dan gegirin.

Uzerine ince ince kiylimig dereotunu ekleyin.

Ekmeklerin tabanini kesip igini oyun.

Daha sonra kabugunun sertlesmesi igin 180 dereceli firnda 10 dakika kizartin.

Gorbaniz hazir olunca ekmeklerin igini doldurup firinda 2-3 dakika daha isitin ve servis edin.

© lezzetler.com tarif no:58060 » adi:Ekmek iginde Kis Corbasi « génderen:YAP-BOZ « indirme tarihi:02.04.2025 - 10:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-icinde-kis-corbasi-vt44509
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/ekmek-icinde-kis-corbasi-58060.jpg
http://www.tcpdf.org

