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EKMEK HAMURUNDAN ZEYTINYAGLI PIDE

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 adet ¢ig ekmek hamuru

Harci igin:

1,5 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
Yarim su bardagi rendelenmis kasar peynir
1 cay bardag@i kiyllmis maydanoz
Karabiber

Kirmizi biber

3 corba kagigi zeytinyadi

Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

3 corba kasig! zeytinyad!

2 corba kasigi tereyagi

Hamurlari oda sicakliginda 1 saat dinlendirin. Hamurdan 6 adet beze hazirlayin. Unlanmig tezgahta uzun olacak
sekilde yarim parmak kalinhiginda agin. Harci karigtirin ve pidelerin Gzerine paylastirin. Kenar kisimlarina
yumurtayla ¢irpilmis zeytinyadi striin. 220 derecede isitilmig firinda kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikinca
kenarlarina tereyagi sirlin ve sicak olarak servis yapin.
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