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EKMEK HAMURUNDAN TEPSI BOREGI

1 ekmek hamuru (firndan ¢id olarak aliniz)
1 yumurta

1 cay bardagi siviyag

8-10 dal maydanoz

1 kiicUk kalip beyaz peynir (350 gr.)

8-10 dal dereotu

Peyniri rendeleyip, kiyllmig maydanoz, dereotu ve yumurta aki ilave ederek karistiriniz.

25-30 cm. gapinda bir tepsiye yagi koyarak, hamura yagi yediriniz. Elle bastirarak ortasi gigkin kenarlari ince
olmak Uzere tepsiye gore yayiniz. Sigkin kismina igi yerlestirip, kenarlarini ortada birlegtiriniz. Ustten bastirarak
hamuru tepsiye gére muntazam buyGtindz. Ustline yumurta sarisi strtip orta hararetli firinda pisiriniz.

ML® Kasarl Ekmek Boredi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:20650 » adi:EKMEK HAMURUNDAN TEPSI BOREGI » génderen:Meric « indirme tarihi:18.05.2024 - 01:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ekmek-hamurundan-tepsi-boregi-vt15146
https://tr.ml.md/kasarli-ekmek-boregi-vt1460
http://www.tcpdf.org

