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EKMEK HAMURUNDAN PIZZA

100 gr kasgar peyniri

2 tane firndan mayali ¢ig ekmek hamuru
1 paket margarin

Un

100 gr sucuk

100 gr salam

100 gr sosis

Istege gore yesil ve siyah zeytin

Istege gore yesil biber

Firindan aldigimiz iki tane mayali ekmek hamurunu 1 paket oda sicakliinda yumusamig olan margarinle
yoguralim. Margarinle hamur civiklagsacaktir. Bunun igin ilaveten un ekleyerek yogurun. Yogurduk¢a hamur
Ozlegsin. Fakat dikkat edin hamur sert olmasin ayni ekmek hamuruna yakin bir kivamda olsun. sonra hamuru
dinlenmeye kabarmaya birakin. Iki misline ¢ikacaktir.

Yogurdugunuz ve kabarmig olan hamuru yaglanmis ve unlanmig genisce bir tepsiye ellerimizle yayarak
yerlestirelim. Hamuru tepsiye yerlestirirken kendini geri gekecektir. Genigletebildiginiz kadar genisletin.
Sonra hamurun Gzerine dilim dilim dogradidiniz pizzanin malzemeleri olan sosis, sucuk, salam, rendelenmis
kasar peyniri ne varsa evinizde serpin.

200 derece firinda pismeye birakin.
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