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EKMEK HAMURUNDAN PIZZA

MALZEMELER

4 hazir ekmek hamuru,

100 gr tereyag,

2 corba kagsi§i salga,

1 ¢orba kasigi kekik,

250 gr. mantar,

10 adet kadar sosis,

2 parmak sucuk,

250 gr rendelenmis kasar peyniri,
siyah zeytin (cekirdekleri ¢ikartiimig)

Hamuru tereyagi ile iyice yogurun. Yaglanmis firin tepsisine elinizle diizelterek yerlestirin. Salga ve kekigi su ile
karigtirp hamurun tizerine bolca siirtin. Sucuklari, sosisleri ince ince dilimleyip tepsiye serin. Mantarlari giizelce
temizleyip iri iri dograyin ve tepsiye dizin. En Uste rende kagar peyniri serpin. Onceden isitilmis 180 dereceli
firnda pisirin.

ML® Kolay Pizza icin tiklayin
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