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EKMEK HAMURUNDAN LAHMACUN

2 adet hazir ekmek hamuru
Igi igin:

300 gram kiyma

1 demet maydanoz

5 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

3 adet domates

7 dig sarimsak

1 yemek kasidi biber ve domates salgasi karigimi
Karabiber

Pul biber

Tuz

Kuru sogan, domates, biber, maydanoz ve sarimsagi ¢ok ufak sekilde dograyin veya robottan gegirin. Bu
karisimin igine kiymayi, baharatlari ve salgay! ilave edip yodurun.

Ekmek hamurunu limon buyUkliginde parcalara bélin ve unlu zeminde merdane ile tek tek agin. Agtiginiz
hamurun Gstiine i¢ harcindan yeteri kadar koyup elinizle yayin ve yagl kagit serili tepsi tizerine yerlegtirin.
Onceden 180 derecede isitiimis firina verin. Ust malzemesi pisince ve hamuru kizarinca firindan ¢ikarin.
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