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EKMEK HAMURUNDAN KIYMALI PIDE

2 tane hazir ekmek hamuru
3 corba kagig! sivi yag

1 yemek kagigi un

Igi igin:

350 gr. kiyma

2 adet orta boy kuru sogan

1 adet sivri biber

Tuz, karabiber, pul biber
Kavurmak igin ¢ok az sivi yag
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi ya da yogurt

Sogan ve kiymayi kavurup baharatlarini ekleyin. ic malzemeyi hazirlayin. Daha sonra ekmek hamurunun iizerine
sivi yag! ekleyip unu serpigtirerek hamurun toparlanmasini saglayin. Toparlandigi zaman 12 esit pargaya bolip
her bir bezeyi oklava yardimiyla uzunlamasina agin. igine kiymalr harci doldurup kenarlarindan sikigtirarak
kapatin. Tim malzeme bitene kadar isleme devam edin. Uzerine ben yogdurt kullandim; siz ister yogurt,
isterseniz de yumurta sarisi stiriip biraz pembelesene kadar pisirin. Firindan aldiginizda biraz iliyana kadar
Uzerine mutlaka temiz nemli bir mutfak havlusu kapatin ki kurumasin. lindiginda dilimleyip servis edin.
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