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EKMEK DOLMASI

1 adet yuvarlak ekmek
60 gr. tereyad!

250 gr. koyun kiymasi
250 gr. sigir kiymasi

4 sogan

2 yumurta

tuz

karabiber

1 corba kasigi salca

1 cay kasigdi toz hardal
1 demet maydanoz
2-3 domates

1 paket eritme peyniri

Ekmegin Ust kismindan bir kapak ¢ikarin. Ekmegin igini biraz bosaltin. Tereyagini dévilmus sarimsakla karistirin
ve bunu ekmegin Gzerine surlin. Ekmegin iginden ¢ikardiginiz ekmek ici ile kiymayi, rendelenmis sogan,
yumurtalari, tuzu, biberi ve domates salgasini karigtirin. lyice yogurun. Kiyillmig maydanozu da katin tekrar
yogurun. Malzemeyi ekmegin icine doldurun. Uzerini eritme peyniri ve domates dilimleri ile sUsleyin. Ekmegi
tepsiye oturtun, 6nceden isttiginiz firnda 25 dakika pigirin ve sicak olarak servis yapin.
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